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BIONTOLOGIA LB INDUSTRIES
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Non tutti sanno che a volte é piu difficile
produrre delle zuppe che degli antibiotici

i LUCIA SERLENGA

a tendenza a riscoprire la poten-

za di cibi curativi e preventivi &

sempre pit forte e conduce non
solo a rivalutare la generosita della na-
tura ma anche a magnificare la genia-
litd dell'ingegneria alimentare. Ma ¢'é
di pit. E lo abhiamo scoperto visitan-
do i laboratori Biontologia Lb Industri-
es (laboratoriobiontologia.com) diret-
ti da Christian Rebiére. Qui la ricerca
guarda alla nutrizione clinica ovvero
alla produzione di alimenti specifici e
gustosi che stimolino 'appetito del pa-
ziente favorendone il processo di gua-
rigione. «Un progetto che portiamo
avanti con il supporto di dietologi, me-
dici ospedalieri e oncologi» dice Rebié-
re presentando la linea NutralYO, de-
stinata a cliniche private e ospedali ma
da settembre in vendita anche nelle
farmacie. Nasce per combattere stati
di denutrizione, riduzione muscolare,
fabbisogno energetico e oncolagici. «8i

tratta di alimenti ad alto apporto nu-
trizionale con amminoacidi totalmente
assimilabili, eccellente qualita organo-
lettica, privi di conservanti, coloranti e
additivi chimici, pronti subito attraver-
s0 Il sistema della reidratazione perché
ottenuti con la tecnologia della lofiliz-
zazionen sottolinea il direttors parlan-
do di zuppe, bevande, vogurt e des-
sert al varl gusti e sottolineando come
ormai sia piu difficile, vista la tecnolo-
gia che richiede, produrre delle zuppe
che degli antibiotici.

La linea Lyodiet, per esempio, propo-
ne cinque prodotti differenti in una
confezione di 48 bustine per sei gior-
ni, ossia una settimana di dieta. «Ab-
biamo seguito le linee guide del Mi-
nistero della Salute brevettando un
sostituto del pasto da 1.200 calorie
che mixa i gusti dolce e salaton sot-
tolinea Rebiére mentre, dotandoci di
camici, cuffie e copri scarpe, ci fa visi-

tare liofilizzatori e laboratori di cultu-
ra cellulare dove vengono controllate
le materie prime utilizzate in cosmesi
¢ la tossicita di certi prodotti. «Qui re-
alizziamo anche cingue principi attivi
utilizzati nella linea Chenot Cosmeti-
que (utilizzati nell'Espace Henri Che-
not di Merano, ndr)y aggiunge, sve-
lando che si sta lavorando anche alla
produzione di albumine vegetal, fon-
damentali per veicolare determina-
te sostanze mentre ¢ staia messa a
punto con successo Spe-Vig, un edul-
corante naturale estratto dalla pian-
ta Stevia rebaudiana, ma in versione
insapore, senza conservanti e privo
di carboidrati perfetto per molte pre-
parazioni alimentari, dalle bevande ai
gelati, dal cioccolato alle confetture,
dalle gomme da masticare agli inte-
gratori alimentari. Questo risultato é
stato ottenuto attraverso la procedu-
ra industriale della cromatografia che
consente di purificare la stevia sottra-
endole 1 componenti biologici che le
danno quel sapore amaro simile alla
liquirizia, insopportabile persino nella
tazzina del caffé. @
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