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AcColletortorivoluzionatala
molituradelle olive grazie ad
un frantoioipertecnologico

LucaFalcone

C’¢ chil'olio prova a contraffarlo e chi nel
nostro Paese, invece, punta alleccellen-
za e all'innovazione testando un proce-
dimento unico al mondo per la produzio-
ne dell'extravergine: gli ultrasuoni. Sia-
mo in un piccolissimo e sperduto bor-
go del Molise, nel Comune di Colletorto
in provincia di Campobasso. Poco piti di
duemila anime vivono quiinsieme a cen-
tinaiadimigliaiadipiantediolivoche fan-
nodasfondoaun panoramabellissimo, in
quella parte del Molise che degrada verso
laPuglia. Piccoli paesini ormaiquasi tutti
disabitatidovel'emigrazioneversolegran-
di citta, soprattutto del Nord Italia, e ver-

sol'esteronons’@mai fermata. Restanoin
pochi, insieme a tantissimi anziani che si

godonolapace, l'ariabuonaeil cibogenu-
inoin questo pezzo di mondo incontami-
nato. Ed e proprioquiche MenaAloia,una
signora caparbia e determinata, figlia di
una famiglia che dadecenni produce olio
extraverginenelleterradellacaratteristica

Grazie agli
ultrasuoni
itempidi
lavorazione
sono stati
ridotti

del 50%

oliva nera di Colletorto, ha deciso di met-
tere da parte le pesanti macine di pietrae
le presse e di innovare completamente il
processo di molitura delle olive.
Acredere inquesto progettoun gruppo
di aziende locali, con capofila il frantoio
Aloia,I'Universita degliStudidiBari, peril
latoscientificoe, dal puntodivistatecnico,
lamultinazionalesvedese “AlfaLaval”, lea-
dermondialedella produzionediimpianti
perlestrazionediolioextravergined'oliva.
Insiemehanno progettatoe messoapunto
unsistema ad ultrasuoni per la produzio-
nediextravergine ad elevatovalore nutri-
zionaleearidottoimpattoambientale. La
sceltadiutilizzaregliultrasuoninell'estra-
zione dell’olio ha suscitato un particolare
interesse sia nel mondo scientifico che in
quelloproduttivoe industriale. «Lapplica-
zione degli ultrasuoni - ha spiegato Mena
Aloia nel suo nuovissimo e ipertecnologi-
cofrantoiodiColletorto, chedominalaval-
latadifronteal comunediSan Giulianodi
Puglia, epicentro del terremoto che colpi
queste zone nel 2002 - nasce dalla neces-
sitadirisponderealle mutate esigenze del
mercato, ed ¢ finalizzataad offrireimpian-
ti di molitura delle olive ad alta efficienza

Lavoro di
gruppo.
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Puniversita
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multinazionale
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Innovazione, nel Molise un olio extravergine agli ultrasuoni

lavorativaed energetica, riducendoitemy

pidilavorazionede[50% percherichiedela

metadelle gramole (macchineche mesco-
lano la pasta oleosa favorendo la separa-
zione dell’olio e dell’acqua di vegetazione
daquellasolida, lasansa) e diminuendoil
fabbisogno energetico. Si ottiene cosi un
extravergineadaltovalorebeneficoperla
salute, con una maggiore concentrazione

ditocoferoli e carotenoidi».

Nessuna pauraperl'utilizzodegliultra-
suoni che sono gia utilizzati in diversi
ambiti della vita di tutti i giorni e contri-
buiscono al benessere e alla salute: dalle
ecografie durante la maternita, all'odon-
toiatria, alla medicina estetica a quellain
campoterapeutico. Dal puntodivistaana-
litico, I'UniversitadiBarihacertificatoche
gliultrasuoniconservanointattiiparame-
triqualitativi prescrittidallalegge perl'o-
lioextravergine. Ancheipolifenoli - ovve-
ro le sostanze antiossidanti naturali pre-
sentinell'olioeutili perl'eliminazione dei
radicali liberi, con effetti positivi a livello
cardiovascolare e di arresto della crescita
tumorale - hanno mantenuto concentra-
zioni inalterate ed a volte anche superio-
ri agli oli convenzionali. Infine, le valuta-
zioniorganolettichehannoevidenziatoun
gustopillarmonicoinquestoolioextraver-
gine rispetto a quelli non “sonicati”.
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